




 エンジェルの保存庫は、ストック管理により適した設備で、前もって製品を
準備しやすくなりました。製品を貯蔵し、もとの風味を失うことなく、お得意様に最良
の製品を提供できます。 

 フリーザー、
冷蔵庫、

チョコレートエージング庫、

2つから8つの貯蔵コンパートメント、各10段
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バイトロニック･コントロール2: 人間工学を考慮した使いやすさ
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パン製造業者のニーズに合わせたバイトロニック・コントロール 2は、以下の点により
日々の作業を助けます。

  現在のサイクル、設定値の表示

  分かりやすい使用説明書

  清掃が楽

  人間工学を考慮したデザイン

  目の高さに位置した制御キーボード

3 シリーズをご用意

エンジェルの貯蔵庫は、用途により以下の３種類がございます。

フリーザーシリーズ、-25 °Cまで
  各段 400 x 600 mmのトレー2枚：RCN シリーズ
  各段 400 x 600 mmのトレー1枚：CCN シリーズ

冷蔵庫シリーズ、+1 °C ～ +4 °C
  各段 400 x 600 mmのトレー2枚：RCP シリーズ
  各段 400 x 600 mmのトレー1枚：CCP  シリーズ

チョコレートエージング庫シリーズ、+4 °C ～ +16 °C
  各段 400 x 600 mmのトレー2枚：RCPチョコ シリーズ
  各段 400 x 600 mmのトレー1枚：CCPチョコ シリーズ

トレーの入り口は
シングルトレーでは400 mmｍ、

ダブルトレーでは600 mm。

本書は、持続可能な森林管理によ
る森林で生育した木を用いて製造
した紙に印刷されています。


